
Nicht nur im Einzelhandel haben sich Bio-Lebensmittel die 
letzten Jahre etabliert, auch im Außer-Haus-Markt ist das An-
gebot von Bio-Speisen nicht mehr wegzudenken. Immer mehr 
Köche und Verpflegungsverantwortliche schätzen ökologisch 
erzeugte Produkte und bieten sie ihren Gästen an.

Die Profiwelt für Gastronomie bietet den Akteuren aus Gast-
ronomie, Hotellerie, Catering und Gemeinschaftsverpflegung 
die Möglichkeit sich über die aktuelle Marktlage und Entwick-
lung, nachhaltige Ernährungskonzepte und Belieferungsmög
lichkeiten zu informieren. Die Themen »Regionale Belieferung 
mit Bio-Lebensmitteln« und der »Mehrwert von Bio-Produk-
ten« werden praxisbezogen beleuchtet und diskutiert.

Neben den Vorträgen bietet die Produktmeile für den ökolo-
gischen Food und Non Food Bereich Informationen und Neues 
aus der Produktwelt.

PROGRAMM
 
Ab 9.00 Uhr	� Eintreffen, Anmeldung  

und Besuch der Produktmeile
 
9.30 Uhr	� Begrüßung  

p �Alexander Bonde  
Minister für Ländlichen Raum und 
Verbraucherschutz, Baden-Württemberg

 
9.45 Uhr 	� Landwirtschaft der Zukunft:  

Mehrwerte schaffen vom Acker  
bis auf den Teller 

p �Jan Plagge, Präsident,  
Bioland e.V., Mainz

10.30 Uhr	 �Vom Bio- zum Klima-Zertifikat:  
Anforderungen und Möglichkeiten 

p �Norbert Lennartz,  
Kontrollstelle Abcert, Esslingen

 
11.00 Uhr	 Kaffeepause und Besuch der Produktmeile
 
11.30 Uhr	� Nachhaltige Verpflegung im 

Betriebsrestaurant am Beispiel der  
Sparkasse Offenburg 

p �Kai Uwe Häfner, Marketingleiter,  
Klippstein Betriebsverpflegung, Ettlingen

 
12.00 Uhr 	 Besuch der Produktmeile und Mittagessen 
 
13.00 Uhr	� Praxisberichte mit anschließender Diskussion:  

Bio-Lebensmittel aus der Region:  
Potenziale, Herausforderungen  
sowie Umsetzungs- und Kommunikations
möglichkeiten  

p �Jean-Philippe Aiguier, Küchenchef,  
Hofgut Ruppertsberg, Ruppertsberg 

	 p �Simon Tress, Geschäftsführer,  
Bio-Hotel Rose, Hayingen-Ehestetten

	 p �Georg Schulze-Schilddorf, Betriebsleiter, 
Bioland Hof Maßhalderbuch, Hohenstein 

 
14.00 Uhr	� Ende der Veranstaltung  

Besuch der Intergastra
 
Moderation der Veranstaltung: 
Sabine Gronau, SWR, Redaktion Umwelt und Ernährung
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3. Profiwelt für Gastronomie 
  Kongress zum Einsatz von Bio-Lebensmitteln im  Außer-Haus-Markt

Intergastra 
ICS Internationales 
Congresscenter 
Stuttgart 
13. Februar 2012

Foto: © www.carl-catering.de



Anmeldung 
zur »Profiwelt  
für Gastronomie« 

Bitte alle Angaben in Druckschrift: 

Rechnungsempfänger/in, Firma 

Straße, PLZ, Ort

Name, Vorname Teilnehmer 1

E-Mail, Telefon

Funktion

Name, Vorname Teilnehmer 2

E-Mail, Telefon

Funktion

Der Teilnehmerbeitrag kann nur durch eine Einzugsermächtigung bezahlt werden.

Kontoinhaber	 Bank

Kontonr.	 BLZ

Eine Online-Anmeldung ist auf www.biogastrokongress.de möglich.

Teilnahme- und Anmeldebedingungen:
Kongressbeitrag: 99,- € pro Person
Ermäßigung: Ab der 2. Person 20 %
Die Preise verstehen sich zuzüglich Mehrwertsteuer.

Übernachtungsmöglichkeiten und Anfahrtsbeschreibung: www.biogastrokongress.de

Der Kongressbeitrag enthält die Kongressunterlagen, Erfrischungsgetränke, Mittagessen 
sowie die Teilnahme am Kongress und den Eintritt zur Intergastra Messe (inkl. ÖPNV). Sie 
erhalten nach Eingang Ihrer Anmeldung eine Anmeldebestätigung, die Rechnung sowie den 
Eintrittscode für den kostenlosen Intergastra-Eintritt. Der gesamte Betrag wird 14 Tage vor 
der Veranstaltung eingezogen.

Anmeldeschluss ist der 30.01.2012. Bei Nichterscheinen des Teilnehmers oder einer Ab-
meldung nach dem 01.02.2012 wird der gesamte Kongressbeitrag fällig. Selbstverständlich 
können Sie sich von einer anderen Person vertreten lassen. 

Hiermit melde ich mich verbindlich an und akzeptiere die o. g. Teilnahme- und Anmelde
bedingungen.

Ort, Datum 	 Unterschrift / Firmenstempel

Medienpartner:

Veranstaltungsort: 
ICS Internationales  
Congresscenter Stuttgart 
Messe Piazza 1
70629 Stuttgart

Per Mail: gastronomie@bioland.de
Per Tel.:	 08 21- 3 46 80 -184
Per Fax:	 08 21- 3 46 80 -181 
Ansprechpartnerin:  
Rebekka Wucher
www.biogastrokongress.de

Anmeldeschluss: 30.01.2012

Veranstalter: 

 
Bioland e.V. 
Auf dem Kreuz 58 
86152 Augsburg
www.bioland.de

Inhaltliche Konzeption & Projektleitung:
Sonja Grundnig

Veranstaltungspartner:
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